LH FABRICA

Cruzcampo
MENUS DE GRUPD



= por persona
PARA COMPARTIR L U’E IVA incl.

Nachos tex-mex con guacamole,
crema agria, queso cheddar, pico de
galloy jalapenos

Empanada de cebolla caramelizada,
setas y queso fresco

Pollo crujiente estilo Kentucky con
sweet chili

PRINCIPAL

Hamburguesa La Fdbrica

Ternera Dry Aged con queso de cabra, cebolla
caramelizada al PX y mahonesa de kimchee, lollo verde
y tomate

(o]

Hamburgueso Noruego
Salmén asado con racula, aguacate, queso brie y salsa
de yogur y albahaca

POSTRE

Cookie de chocolate con helado de
galleta y Nutella liquida

BEBIDAS INCLUIDAS

Agua, refrescos, cervezas del Soho, vino
Carramimbre tinto y blanco Embrumas
Verdejo (3 bebidas por persona)

Cafés, té e infusiones no estan incluidos
en este menu

T0 SHARE

Tex-Mex nachos with guacamole, sour
cream, cheddar cheese, pico de gallo
and jalapefos

Caramelized onion patty with mush-
rooms and fresh cheese

Kentucky fried chicken with sweet chili
sauce

MAIN DISH

La Fabrica Burger
Dry Aged beef with goat cheese, PX caramelized onion,
green lollo lettuce, tomato and kimchee mayo

(0]

Norwegian Burger
Roasted salmon with arugula, avocado, brie cheese
and mint&basil yogurt sauce

DESSERT

Great chocolate cookie with biscuit ice
cream and liquid Nutella

DRINKS INCLUDED

Water, soft drinks, our Soho beers, red
wine Carramimbre and white wine
Embrumas Verdejo (3 drinks per person)

Coffee or tea are not included in the
menu



PARA COMPARTIR

Hummus de garbanzos y zanahoria,
queso feta y sésamo garrapinado

Pollo crujiente estilo Kentucky con
sweet chili

Croquetas cremosas de tomate
deshidratado y queso de cabra

PRINCIPAL

Presa Ibérica marinada estilo japo con
patatas baby, portobellos y cherries

o)
Rosada en tempura al curry y cilantro
con pak choi crujiente y crema agria

POSTRE

Limén-yuzu del Guadalhorce sobre
tierra de bizcocho de hierbas

BEBIDAS INCLUIDAS

Agua, refrescos, cervezas del Soho, vino
Carramimbre tinto y blanco Embrumas
Verdejo (3 bebidas por persona)

Cafés, té e infusiones no estan incluidos
en este menu

T0 SHARE

Chickpea and carrot hummus
with feta cheese and candied sesame

Kentucky fried chicken with sweet chili
sauce

Dried tomato and goat cheese creamy
croquettes

MAIN DISH

Iberian pork shoulder Japanese styled
with baby potatoes, portobellos and
cherry tomatoes

or
Curry and coriander kingklip tempura
with crunchy pak choi and sour cream

DESSERT

Local grown yuzu lemon on herbs
sponge cake

DRINKS INCLUDED

Water, soft drinks, our Soho beers, red
wine Carramimbre and white wine
Embrumas Verdejo (3 drinks per person)

Coffee or tea are not included in the
menu



PARA COMPARTIR

Empanada de carne asada con cebolle-
tas tiernas y scamorza ahumada

Ensalada de salmén marinado, queso
de cabra, frutos secos garrapifados y
vinagreta de frutos

Croquetas cremosas de pollo y jamoén
con alioli de pimientos fritos

PRINCIPAL

Costillar de cerdo al Josper con salsa
barbacoa coreana de frutas y patatas
al horno

o)
Salmén al horno en costra de pistacho con
salteado de bimis, guisantes y pak choi

POSTRE

Milhojas caramelizadas con crema de
turron y coulis de frambuesa

BEBIDAS INCLUIDAS

Agua, refrescos, cervezas del Soho, vino
Carramimbre tinto y blanco Embrumas
Verdejo (ilimitado)

Cafés, té e infusiones estdn incluidos en
este menu

WING

41¢

por persona
IVA incl.

T0 SHARE

Roasted beef patty with tender spring
onions and smoked scamorza

Marinated salmon salad with goat
cheese, candied nuts and red berries
vinaigrette

Chicken and ham creamy croquettes
with fried pepper alioli

MAIN DISH

Josper cooked pork ribs with Korean
BBQ sauce and baked potatoes

or
Baked salmon with pistachio crust with
bimis, peas and pak choi sautéed

DESSERT

Candied millefeuille with nougat
cream and raspberry coulis

DRINKS INCLUDED

Water, soft drinks, our Soho beers, red
wine Carramimbre and white wine
Embrumas Verdejo (unlimited)

Coffee and tea are included in the menu



NO SOLD GASTRONOMIA...

CATAS GUIADAS

Estamos en la Fabrica de Cervezas del Soho y
nos gustaria que las conocieras de primera
mano.

La Cata de Cervezas artesanas consiste en una
explicacién por parte de nuestro experto
cervecero, acompanado de la cata de tres
Cervezas del Soho elaboradas en La Fabrica.

La duracién de la actividad es aproximadamente
de 30/40 minutos.

Precio: 15€/persona (IVA incluido).

COPA DE BIENVENIDA

¢Quieres recibir a tus invitados como se mere-
cen? Asegurate de que a su llegada tengan
una copa de bienvenida esperando.

Precio: a partir de 3€/persona (IVA incluido).

REGALA A TUS INVITADOS

Gracias a nuestra embotelladora Refill&Go,
ofrecemos la posibilidad de llevarte nuestro
tesoro mds preciado a casa: nuestras Cervezas
del Soho, creadas directamente en la Fdbrica,
unicas y de edicién limitada.

Precio: 6€/persona, pack de dos botellas (IVA
incluido).

IT'S NOT JUST ABOUT THE
FO0D...

GUIDED BEER TASTING

We would like you to know our Soho Beers first
hand.

Our craft beer tasting consists in an explana-
tion from our beer coach and the tasting of 3
Soho Beers made straight at La Fébrica.

This activity is circa 30/40 minutes long.

Price per person: €15 (VAT incl.)

WELCOME DRINK

Give a great welcome to your guests including
a drink before the party starts.

Price per person: from €3 (VAT incl.)
A GIFT FOR YOUR GUESTS...

...they will never forget. Thanks to our bottling
machine Refill&Go, we offer the chance to take
home our most cherised treasure: our Soho
Beers, crafted straight at La Fdbrica, unique and
limited edition.

Price per person: €6, 2 bottles pack (VAT incl).



DATOS DE INTERES

Se deberd escoger un mismo menu para todos los
comensales. El nimero minimo de personas para
disfrutar de los menus de grupo es de 8 personas. El
precio no incluye otros servicios como equipo audiovisual,
decoracién o alquiler de espacios. Las bebidas incluidas
en el precio del mend, son las disfrutadas desde el
comienzo de la comida hasta el servicio del ultimo plato.
Para personas con alergias o intolerancias disponemos de
menus especiales, deberdn ser comunicadas en el
momento de confirmacién de la reserva. En caso de
solicitar tarta, deberd encargarse con 5 dias de
antelacién. Los clientes que almuercen en el restaurante
podran hacer uso del espacio hasta las 19.00 horas como
maximo.

CONFIRMACION DE RESERVA
Y FORMA DE PAGO

Para garantizar la reserva, los menus de grupo han de
cerrarse como minimo con 5 dias de antelacién y
reconfirmar el namero definitivo de comensales 24 horas
antes del evento, siendo este el nimero minimo a
considerar a efectos de facturacién. Como garantia se
requiere un depoésito del 30% del servicio por adelantado.
El pago puede realizarse por transferencia bancaria,
efectivo o tarjeta de crédito en el restaurante.

Para ampliar informacién puedes dirigirte a nuestro
departamento de eventos.

Teléfono: 952 063 802
Correo: eventos@grupopremium.com

ADDITIONAL INFORMATION

The menu will be the same for all the guests ot the group.
The minimum number to enjoy the menu is 8 people. The
price does not include other services, such us audiovisual
equipment, decoration or private space renting.

The drinks included in the menu will be enjoyed since the
beginning of the meal until the last dish is served. The
guests booking for lunch may use the space until 19.00
top.

Allergies, intolerancies and special diets must be
communicated when confirming the reservation. We
have special menus for this cases. In case of cake request,
it should be orderer at least 5 days before the event date.

CONFIRMATION AND PAYMENT

Booking confirmation and payment To guarantee the
reservation, the menu has to be chosen and confirmed at
least 5 days in advance. The number of guests must be
reconfirmed at least 24 hours before the event takes
place. This number will be the minimum to consider for
invoicing.

As a guarantee, there is a pre-payment of 30%, that can
be paid by bank transfer, cash or card at the restaurant.
For further information, you can ask our events
department.

Telephone: 952 063 802
Email: eventos@grupopremium.com



