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malagueta (apa) Quesos, ensaladas frescas, frituras y pescados marinados

trigo Ensaladas, carbonara, risottos, bao de calamar y Fabri – Vegan

ipa Carnes a la brasa, Ternera Dry Aged y papas bravas (  ¡Cuidado! Potencia el picante) 

strong ale Carnes a la brasa, hamburguesas, embutidos y foie, potencia la intensidad de estos sabores

fruity ale Postres

lager Alimentos ligeros y frescos y con toque salado, como ensaladas 
pescados crudos o marinados, rollitos de langostinos y ensaladilla rusa

 
 

  
 

 

 

 

Mousse de foie al Disaronno con compota de pera y canela 9,5€
Foie mousse with a Disaronno touch and pear & cinnamon compote

6,7€nuestras bravas, ahumadas y picantonas OUR OWN SMOKED AND SPICY BRAVAS

pollo crujiente estilo kentucky marinado en cc ipa con sweet chili
KENTUCKY FRIED CHICKEN IPA MARINATED WITH SWEET CHILI SAUCE

Croquetas de queso de cabra, tomate semidry, cebolla caramelizada 
y compota de tomate /8uds
 Goat cheese croquettes with semi dry tomato, caramelized onion and tomato compote / 8 PCS

Croquetas cremosas de pollo asado, jalapeños y  mahonesa de pimientos fritos / 8 uds € 
Creamy roasted chicken croquettes, jalapeños and fried pepper mayo/ 8 PCS

tabla de mix de quesos nacionales e internacionales 14€National and international mix cheese platter

nachos tex-mex, chili con carne, guacamole, queso fundido, crema agria, pico de gallo y jalapeños

3,6€

9,5€

9,5€

9,9€

10,5€
TEX-MEX NACHOS, CHILI CON CARNE, GUACAMOLE, CHEDDAR CHEESE, SOUR CREAM, PICO DE GALLO AND JALAPEÑOS

empanada de carne asada con cebolletas tiernas y scamorza ahumada / ud
ROASTED BEEF PATTY WITH TENDER SPRING ONIONS AND SMOKED SCAMORZA

3,5€ empanada de pisto manchego, queso semi curado, aceituna negra y mahonesa de albahaca / ud
Manchego ratatouille patty, semi-cured cheese, black olives and basil mayo

rollitos de langostinos al ajillo con verduras y mahonesa de pesto rojo / 8 UDS 9,5€ 
Kingprawn rolls with garlic , veggies and red pesto mayo / 8 UDS

fabri-vegan

 

13,5€

 

la fábrica

 

14€

 

kentucky burguer  13,5€Rustic burger  14,5€

Ternera dry aged con queso de cabra, cebolla carame-
lizada con cerveza y mahonesa de kimchee, lollo verde 
y tomate  Dry aged beef burger with goat cheese, beer 
caramelized onion, green lollo lettuce, tomato and 
kimchee mayo

Brioche 100% vegano, carne de Beyond meat, 
queso vegano, portobello salteado con teriyaki, 
tomate, lollo verde y veganesa  100% vegan 
brioche, Beyond Meat, vegan cheese, teriyaki 
sauteed portobello, tomato, green lollo 
and vegan mayo

Pechuga de pollo marinada al estilo Kentucky 
crujiente en copos de maíz, mahonesa kewpie, 
cebolla morada encurtida, aguacate laminado y 
lollo verde  Kentucky style chicken breast with crunchy 

corn, kewpie mayo, pickled red onion, laminated avocado 

and green lollo

Ternera Dry aged, payoyo, jamón serrano crujiente, 
lollo verde, tomate y mahonesa de pimientos del 
piquillo  Dry aged beef, payoyo cheese, crispy 
serrano ham, green lollo, tomato and piquillo pepper 
mayonnaise

fabri duo
 

14,5€
Doble carne de 90grs de ternera Dry aged, bacon crujiente, doble queso cheddar, pepinillo agridulce, tomate 
Daniela, cebolla morada y mahonesa de bacon  Double 90gm dry aged beef, crispy bacon, double cheddar 
cheese, sweetsour pickles, Daniela tomato, red onion and bacon mayo

 

 

 

Brotes tiernos, piña soasada con pimienta rosa, anacardos tostados, 
briqueta de cabra caramelizada, cebolla morada y dressing de miel de caña y coco

10,5€

Baby leaf salad with lightly roasted pineapple, pink pepper, roasted cashews, caramelized soft goat cheese, red onion
 and cane honey & coconut dressing

ensalada templada de rúcula y canónigos, aguacate asado, gambas, pistachos garrapiñados y 
vinagreta de fruta de la pasión 

12€

Lukewarm arugula and corn salad, roasted avocado, prawns, candied pistachios and passion fruit vinaigrette

Nuestra ensaladilla rusa casera con ventresca de atún y mahonesa de su aceite 9€
Our own Russian salad with tuna belly and its oil  mayo

15€Tartar de atún picante, cebolla morada, ralladura de lima, aguacate y soja
Spicy tuna tartar, red onion, lime zest, avocado and soy sauce

Costillar de cerdo al Josper con costra de salsa Bbq al Jim Beam y patatas baby al horno 20€
Josper roasted pork ribs with jim beam bbq sauce and baked baby potatoes

Presa ibérica a la parrilla, mojo rojo y patatas gajo asadas con mantequilla y romero 18,5€

18€

17€

Grilled Iberian pork shoulder with red mojo and roasted potato wedges with butter and rosemary

Lomo de salmón rustido, salsa de curry rojo y coco con arroz frito y mix de verduritas 
Roasted salmon with red curry and coconut sauce, fried rice and mixed veggies

Rosada en adobo colorao y friturilla de verduras de temporada con alioli 16,5€

Kingklip in

 colorao marinade and fried season veggies with alioli 

Wok de noodles glaseado con salsa Yakiniku, tofu crujiente, lima, mix de verduras 
y pipas de calabaza

15,5€

Yakiniku glazed noodles wok with crispy tofu, lime, mixed vegetables and pumpkin seeds 

Risotto de guanciale, tomate deshidratado, parmesano y albahaca 17,5€
Guanciale risotto, dehydrated tomato, parmesan and basil 

Tataki de atún marinado, edamame crujiente, alga wakame y gazpachillo de aguacate 
Marinated tuna tataki, crispy edamame, wakame seaweed and avocado gazpacho 

p f as 7€

7€

grilled chicken breast with fries 
Bolognese macaroni with grated cheese

brownie de mantequilla caliente con nueces y cacahuetes garrapiñados 
con helado de vainilla y chocolate líquido 

7,5€

cremoso de queso mascarpone, chocolate blanco, bizcocho sable y albaricoque
Mascarpone cream cheese, white chocolate, sable cake and apricot

7,5€

Copa mousse de cacahuete, toffe, crumble de canela y chantillí de caramelo 7€

Limón pie, bizcocho de menta y helado de limón 7€

cookie gigante de chocolate con helado de galleta y nutella líquida 6,5€

 

postres
Blondie with walnuts, candied peanuts, vanilla ice cream and liquid chocolate

Peanut mousse cup, toffee, cinnamon crumble and caramel whipped cream

Lemon pie, mint cake and lemon ice cream 

 
Great chocolate cookie with biscuit ice cream and liquid nutella

Pechuga de pollo a la parrilla con patatas fritas 7€

mini hamburquesa de ternera con queso emmental y patatas fritas 7,5€

macarrones boloñesa y quesito rallado

Para los más peques
Mini beef burger with emmental cheese and fries

grilled chicken breast with fries 

Bolognese macaroni with grated cheese

HAMBURGUESEANDO

ensaladas

a la brasa

de aquí para allá

empecemos compartiendo

1€ de este plato 
será destinado a 
la Fundación 
Grupo Premium.
1€ of this dish will 
be destined to 
Grupo Premium 
Foundation.

7€

*SOLICITA NUESTRA CARTA DE ALÉRGENOS AL PERSONAL DE SALA / IF YOU SUFFER FROM ANY FOOD ALLERGIES OR INTOLERANCES, PLEASE ASK FOR OUR SPECIAL MENU

*SERVICIO DE PAN: 0,50€ / BREAD SERVICE: 0,50€


