
*SOLICITA NUESTRA CARTA DE ALÉRGENOS AL PERSONAL DE SALA / IF YOU SUFFER FROM ANY FOOD ALLERGIES OR INTOLERANCES, PLEASE ASK FOR OUR SPECIAL MENU 

*SERVICIO DE PAN: 1,20€ / BREAD SERVICE: 1,20€

hamburgueseando
la fábrica

 

16€

 

 16,5€ 

Ternera dry aged con queso de cabra, cebolla y 
jalapeños caramelizados en cerveza y mahonesa de 
kimchee, lollo verde y tomate Dry aged beef with goat 
cheese, beer caramelized onion and jalapeño peppers, 
kimchee mayo, green lollo and tomato

  

meat lovers
Doble smash de 90 gr de ternera dry aged, bacon 
crujiente, doble queso americano, cebolla morada, 
pepinillos, tomate, lechuga romana y mahonesa 
ahumada Double smash 90 gr (dry aged beef), 
crunchy bacon, double American cheese, red onion, 
pickles, tomato and smoked mayo

a la brasa

Costillar de cerdo al josper con costra de salsa bbq al jim beam y patatas baby al horno
Josper roasted pork ribs with jim beam bbq sauce and baked baby potatoes

Solomillo de cerdo ibérico a la parrilla con salsa Char siu, cebolleta coreana, 
wok de arroz con brócoli y pak choi   

20€

Grilled Iberian pork sirloin wit Char siu sauce, Korean spring onion and rice wok with broccoli and pak choi

21,5€

de aquí para allá

postres
Brownie de mantequilla caliente con nueces y cacahuetes garrapiñados con helado de vainilla 
y chocolate líquido Blondie with walnuts, candied peanuts, vanilla ice cream and liquid chocolate

Tarta cremosa de chocolate, crumble de galletas y avellanas tostadas  
Creamy chocolate cake, cookie crumble and toasted hazelnuts

Tarta de queso Payoyo estilo New York, compota de membrillo y miel 
Payoyo cheesecake New York style, quince and honey compote

Nuestro tiramisú en texturas con praliné de pistachos en copa de Martini 
Our textured tiramisu with pistachio praliné 

7,8€

7,8€

7,8€

7,8€

pechuga de pollo a la parrilla con patatas fritas 7,5€

minihamburguesa de ternera con queso emmental y patatas fritas 7,5€

macarrones boloñesa y quesito rallado 7€

para los más peques
Mini beef burger with emmental cheese and fries

grilled chicken breast with fries 

Bolognese macaroni with grated cheese

empecemos compartiendo

 

 

 

 
 

 

Hummus de boniato con polvo de queso feta, papadum y crudités 10€

10€

Sweet potato hummus with feta cheese crumble, crudités and papadum

8€nuestras bravas, ahumadas y picantonas OUR OWN SMOKED AND SPICY BRAVAS

pollo crujiente estilo kentucky marinado con cerveza ipa y sweet chili
KENTUCKY FRIED CHICKEN IPA BEER MARINATED WITH SWEET CHILI SAUCE

Croquetas cremosas de calabacín, queso brie y curry con chutney de tomate  / 8 uds 
Zuchinni, brie cheese and curry croquettes with tomato chutney / 8 PCS

Croquetas de cecina y scamorza ahumada con mahonesa de pimiento frito  / 8 UDS 
Cured beef meat and smoked scamorza creamy croquettes with fried pepper mayo / 8 PCS

Tabla de quesos nacionales e internacionales National and international mix cheese platter

nachos tex-mex, chili con carne, guacamole, queso fundido, crema agria, pico de gallo y jalapeños 12,3€

9,9€

9,9€

TEX-MEX NACHOS, CHILI CON CARNE, GUACAMOLE, CHEDDAR CHEESE, SOUR CREAM, PICO DE GALLO AND JALAPEÑOS

3,9€empanada de carne asada con cebolletas tiernas y scamorza ahumada / ud
ROASTED BEEF PATTY WITH TENDER SPRING ONIONS AND SMOKED SCAMORZA

11,5€ Patatas con costilla de cerdo desmenuzada, salsa barbacoa y queso gratinado  
French fries with pulled pork ribs, BBQ sauce and grilled cheese

Rollitos de pollo al curry de coco y citronela con verduras y salsa de cacahuete y soja / 8 UDS 
Chicken rolls with coconut and lemongrass curry, veggies and peanut-soy sauce / 8 PCS

11,5€

17€

ensaladas

Nuestra ensaladilla rusa casera con ventresca de atún y mahonesa de su aceite 11€
Our own Russian salad with tuna belly and its oil  mayo

1€ de este plato será destinado a la Fundación 
Grupo Premium. 1€ of this dish will be destined to 
Grupo Premium Foundation.

Ensalada de brotes tiernos, queso azul, pera asada, tomates cherry, nueces y dressing de miel de flores 13€
Baby leaf salad, blue cheese, roasted pear, cherry tomatoes, walnuts and blossom honey dressing

Gyros Salad: Ensalada de brotes, pollo kebab casero, aceitunas negras, tomates cherry, 
queso feta, cebolla morada y salsa de yogur  

13,5€

Baby leaf salad, homemade chicken kebab, black olives, cherry tomatoes, feta, red onion and yogurt sauce

Lomo de salmón rustido, spicy enoki, arroz salteado con ajos tiernos y sésamo tostado   21€
Roasted salmon, spicy enoki, rice with sautéed garlic chives and toasted sesame 

Carrilladas de cerdo estofadas con parmentier cremosa trufada 20€
Stewed pork cheeks with creamy truffled parmentier

Wok de noodles glaseado con teriyaki, verduras de temporada, langostinos, 
lima, anacardos y hierbas aromáticas
 

17,5€

Glazed noodles wok with teriyaki sauce, seasonal veggies, kingprawns, lime, cashews and aromatic herbs

17,5€Tartar de atún picante, cebolla morada, ralladura de lima, aguacate y soja
Spicy tuna tartar, red onion, lime zest, avocado and soy sauce

Pan bao frito con rabo de toro, rúcula y mahonesa kewpie 6€
Fried bao bun with oxtail, arugula and kewpie mayo

Tataki de atún marinado, puré de guisantes, rabanillo escabechado y sésamo tostado     19€
Marinated tuna tataki, pea purée, pickled radish and toasted sesame

BAGEL VEGGIE 15€
Bagel de heura al curry de coco, tomate, 
canónigos, crema agria y cebolla encurtida  
Heura meat bagel with coconut curry, tomato, 
corn salad, sour cream and pickled onion

deluxe burger 16€
Ternera dry aged con frutos rojos osmotizados, 
brie fundido, nueces, rúcula y tomate Dry aged 
beef with osmotized red berries, melted brie 
cheese, walnuts, arugula and tomato

césar burger 15,5€
Pechuga de pollo empanada en crujiente de maíz, lascas de parmesano, lechuga romana, tomate y salsa 
César  Marinated and corn breaded chicken breast, Parmesan, Roman lettuce and Caesar sauce


