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malagueta (apa) Quesos, ensaladas frescas, salmón, hamburguesas, rollitos de pollo

trigo Ensalada con pollo kebab, wok, nachos, tataki de atún, baggel veggie

ipa Carnes a la brasa, Ternera Dry Aged y papas bravas, croquetas de cecina...

strong ale Carnes a la brasa, carrillada, rabo de toro, ternera dry aged, postres

fruity ale Postres, ensaladas, tataki atún

lager 
Alimentos ligeros y frescos y con toque salado, como ensaladas, ensaladilla rusa, hummus, 
croquetas de calabacin... 

ensaladas
Taboule a nuestra manera con pipirrana, tomates cherry, pasas, frutos secos garrapiñados y 
emulsión de miel/menta TABOULÉ OUR OWN WAY WITH PIPIRRANA, CHERRY TOMATOES, RAISINS, CANDIED NUTS 
AND HONEY/MINT EMULSION

13€

Gyros Salad: Ensalada de brotes, pollo kebab casero, aceitunas negras, tomates cherry, queso feta, 
cebolla morada y salsa de yogur  
BABY LEAF SALAD, HOMEMADE CHICKEN KEBAB, BLACK OLIVES, CHERRY TOMATOES, FETA, RED ONION AND YOGURT SAUCE

14€

Nuestra ensaladilla rusa al kimchee, edamame y langostinos marinados con mayo-kimchee
OUR KIMCHEE RUSSIAN SALAD, WITH EDAMAME AND MAYO-KIMCHEE MARINATED KINGPRAWNS

11,7€

1€ de este plato será destinado a la Fundación Grupo Premium 
1€ of this dish will be destined to Grupo Premium Foundation  

a la brasa
21€Carrilladas de cerdo estofadas con parmentier cremosa trufada

STEWED PORK CHEEKS WITH CREAMY TRUFFLED PARMENTIER

22,5€Costillar de cerdo al josper con costra de salsa bbq al jim beam y patatas baby al horno
JOSPER ROASTED PORK RIBS WITH JIM BEAM BBQ SAUCE AND BAKED BABY POTATOES

Lomo de salmón rustido a la plancha con falso risotto de coliflor y salsa de jengibre-miel 21€
Grilled salmon fillet with cauliflower fake risotto and ginger-honey sauce

Presa ibérica al Josper con verduras al wok y aceite de hierbas aromáticas 20€
Josper cooked Iberian pork shoulder with wok veggies and aromatic herbs

de aquí para allá

Wok de udon glaseado con teriyaki, verduras de temporada, ternera, lima, sésamo 
y hierbas aromáticas

18€

Iberian pork sirloin with char siu sauce, scallion and brocoli and pak choi rice wok

Fish & chips: Rosada frita marinada en ajo y perejil con parmentiere de boniato 18,5€
Fish & chips: Fried kingklip marinated with garlic and parsley and sweet potato parmentiere

Tartar de salmón, aguacate, lima, wakame y emulsión de mango    17,5€
Salmon tartare, avocado, lime, wakame and mango emulsion

Solomillo de cerdo ibérico a la parrilla con salsa char siu, cebolleta coreana, 
wok de arroz con brócoli y pak choi

21€

Teriyaki glazed udon wok with seasonal veggies, beef, lime, sesame and aromatic herbs

nuestros cortes seleccionados

39€ / pieza

T-bone 
DOS PRIMAVERAS

Carne de vacuno joven dos primaveras 

Dos primaveras son las estaciones que necesita nuestra carne más joven para 
expresar toda su calidad

Edad: 11 A 18 MESES 

Sexo: HEMBRA 

Raza: MESTIZAJE DE RAZA AUTÓCTONA ESPAÑOLA 

Alimentación: PASTOS, FORRAJES Y CEREALES 
Maduración: DE 10 A 12 DÍAS

Sabor: SUAVE, ELEGANTE Y DELICADO

Guarniciones:
PATATAS FRITAS CASERAS CON PIMIENTOS DE PADRÓN
PATATAS BABY ASADAS A BAJA TEMPERATURA CON PIMIENTOS DE PADRÓN 
PARRILLADA DE VERDURAS DE TEMPORADA

 

8,5€ / 100gr

French rack

8,5€ / 100gr

Ribeye steak
MADURADO EN FLOR DE 
VACUNO

28,5€ / pieza

Lomo vaca bajo
MADURADO SIN HUESO

Bazkalku
 
El origen de bazkaleku está en una minuciosa búsqueda de las granjas que más cuiden la alimentación y bienestar 
de sus vacas, en cualquier parte, animales alimentados con pasto y grano, lo que nos da una grasa elegante 
y fundente en boca.

Edad: 4 A 5 AÑOS

Sexo: HEMBRA 

Raza: RAZAS CENTROEUROPEAS 

Alimentación: PASTOS, FORRAJES Y CEREALES 

Maduración: DE 14 A 21 DÍAS

Sabor: ELEGANTE, GRASO Y REDONDO

Guarniciones:
PATATAS FRITAS CASERAS CON PIMIENTOS DE PADRÓN
PATATAS BABY ASADAS A BAJA TEMPERATURA CON PIMIENTOS DE PADRÓN 
PARRILLADA DE VERDURAS DE TEMPORADA

postres
8€Brownie de mantequilla caliente con nueces y cacahuetes garrapiñados con helado 

de vainilla y chocolate líquido
BROWNIE WITH WALNUTS, CANDIED PEANUTS, VANILLA ICE CREAM AND LIQUID CHOCOLATE

8€Hojaldre caramelizado con mousse de arroz con leche a la canela y toffee 
CARAMELIZED PUFF PASTRY WITH MILK RICE MOUSSE, CINNAMON AND TOFFEE

7,8€Tarta de queso payoyo estilo new york, compota de membrillo y miel 
PAYOYO CHEESECAKE NEW YORK STYLE, QUINCE AND HONEY COMPOTE

7,8€Lemon pie con cremoso de limón y helado de fresa
LEMON PIE WITH CREAMY LEMON FILLING AND STRAWBERRY ICE-CREAM

para los peques
7,5€Minihamburguesa de ternera con queso emmental y patatas fritas

MINI BEEF BURGER WITH EMMENTAL CHEESE AND FRIES

7,5€Pechuga de pollo a la parrilla con patatas fritas
GRILLED CHICKEN BREAST WITH FRIES 

7€Macarrones boloñesa y quesito rallado
BOLOGNESE MACARONI WITH GRATED CHEESE

 

hamburgueseando
la fábrica 17€
Ternera dry aged con queso de cabra, cebolla y 
jalapeños caramelizados en cerveza y mahonesa 
de kimchee, lollo verde y tomate Dry aged beef with 
goat cheese, beer caramelized onion and jalapeño 
peppers, kimchee mayo, green lollo and tomato      

17€meat lovers
Doble smash de 90 gr (ternera dry aged), bacon 
crujiente, doble queso americano, cebolla morada, 
pepinillos, tomate y mahonesa ahumada  
Double smash 90 gr (dry aged beef), crunchy bacon, 
double American cheese, red onion, pickles, tomato 
and smoked mayo  

16€Smash BBQ Burger
Doble burguer smash de 90 gr, cheddar, bacon caramelizado, 
cebolla frita, lollo verde y tomate con salsa BBQ 
Double smash 90 gr (dry aged beef), cheddar, candied bacon, 
fried onion, green lollo and tomato with BBQ sauce

17,5€Ibérica Burger
Ternera dry aged con jamón serrano, queso manchego, 
pepinillos, lollo verde y tomate daniela con mayo de 
ajos fritos  Dry aged beef with serrano ham, Manchego 
cheese, pickles, green lollo, Daniela tomato and fried 
garlic mayo 

16,5€césar burger
Pechuga de pollo empanada en crujiente de maíz, 
lascas de parmesano, lechuga romana, tomate y 
salsa César Marinated and corn breaded chicken 
breast, Parmesan, Roman lettuce and Caesar sauce 

Vegan Burger
Beyond Meat a la parrilla, pico de gallo, jalapeños, 
totopos fritos y mayo chipotle  Grilled Beyond Meat, 
pico de gallo, jalapeños, fried totopos and chipotle mayo

15,5€

empecemos compartiendo

  

 

 

 

 

Hummus de tomate seco, albahaca y aceitunas Kalamata con crudités y pan de pita 10,5€

10€

Dried tomato hummus with basil, Kalamata olives, raw veggies and pita bread

8,5€nuestras bravas, ahumadas y picantonas OUR OWN SMOKED AND SPICY BRAVAS

pollo crujiente estilo kentucky marinado con cerveza ipa y sweet chili
KENTUCKY FRIED CHICKEN IPA BEER MARINATED WITH SWEET CHILI SAUCE

Croquetas cremosas de boletus y queso azul con mayo trufada / 8 uds  

Croquetas cremosas de carrillada estofada con mayo de su jugo / 8 UDS  
Pork cheek stew creamy croquettes with mayo of its juice / 8 PCS

Untareo de queso con piña osmotizada al ron y pimienta rosa
Cheese spread with osmotized rum pineapple and pink pepper 

nachos tex-mex, chili con carne, guacamole, queso fundido, crema agria, pico de gallo y jalapeños 12,8€

10,5€

10,5€

TEX-MEX NACHOS, CHILI CON CARNE, GUACAMOLE, CHEDDAR CHEESE, SOUR CREAM, PICO DE GALLO AND JALAPEÑOS

4€empanada de carne asada con cebolletas tiernas y scamorza ahumada / ud
ROASTED BEEF PATTY WITH TENDER SPRING ONIONS AND SMOKED SCAMORZA

12€ Patatas gratinadas con salsa ranchera, bacon crispy y cebolla crujiente
Grilled potatoes with Ranchera sauce, crispy bacon and crunchy onion

Rollitos de cerdo deshilachado a la BBQ Bourbon con pak choi y maho agripicante / 8 UDS 
Bourbon BBQ pulled pork rolls with pak choi and sour spicy mayo / 8 pcs

12€

11,5€

Boletus and blue cheese creamy croquettes with truffled mayo / 8 PCS

*SOLICITA NUESTRA CARTA DE ALÉRGENOS AL PERSONAL DE SALA / IF YOU SUFFER FROM ANY FOOD ALLERGIES OR INTOLERANCES, PLEASE ASK FOR OUR SPECIAL MENU 
*SERVICIO DE PAN: 1,3€ / BREAD SERVICE: 1,3€ 


