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MOLUSCOSMOSTAZA VINAGRE

SOJAPESCADO

nachos tex-mex, chili con carne, guacamole, queso fundido, crema agria, pico de gallo y jalapeños 13,2€
TEX-MEX NACHOS, CHILI CON CARNE, GUACAMOLE, CHEDDAR CHEESE, SOUR CREAM, PICO DE GALLO AND JALAPEÑOS

saam de panceta ibérica glaseado en barbacoa japonesa sobre lechuga con cebolla crujiente
y jengibre encurtido
Iberian pork belly glazed on a Japanese barbecue served on lettuce with crispy onion and pickled ginger

EMPECEMOS COMPARTIENDO...

Hummus de pimientos del piquillo caramelizados, polvo de feta y tostas    11€
Caramelised piquillo peppers hummus, feta powder and tostas

pollo crujiente estilo kentucky marinado con cerveza ipa y sweet chili 12,8€
KENTUCKY FRIED CHICKEN IPA BEER MARINATED WITH SWEET CHILI SAUCE

11€gyozas de rabo de toro estofado al vapor napadas con salsa nantua
steamed oxtail gyozas with nantua sauce

4€empanada de carne asada con cebolletas tiernas y scamorza ahumada / ud
ROASTED BEEF PATTY WITH TENDER SPRING ONIONS AND SMOKED SCAMORZA

9,5€

Rollitos de cerdo deshilachado a la BBQ Bourbon con pak choi y maho agripicante / 8 UDS 
Bourbon BBQ pulled pork rolls with pak choi and sour spicy mayo / 8 pcs

10,8€ 

Croquetas cremosas de tomate seco, mozarella y aceitunas negras con mahonesa de albahaca/ 8 UDS
Creamy sun-dried tomato, mozzarella and black olive croquettes with basil mayonnaise/ 8 PCS

11,2€

11,2€

nuestras bravas, ahumadas y picantonas OUR OWN SMOKED AND SPICY BRAVAS 8,5€

Croquetas cremosas de pollo asado y cebolla caramelizada con ali oli de cítricos / 8 uds
 Creamy roast chicken and caramelised onion croquettes with citrus ali oli / 8 PCS



ENSALADAS
 

 

 
Nuestra ensaladilla rusa al kimchee, edamame y langostinos marinados con mayo-kimchee
Our kimchee Russian salad, with edamame and mayo-kimchee marinated kingprawns

HAMBURGUESEANDO

 

la fábrica
Ternera dry aged con queso de cabra, cebolla caramelizada en cerveza y mahonesa de kimchee, lollo verde y 
tomate 
Dry Aged beef with goat cheese, beer caramelized onion , kimchee mayo, green lollo and tomato

Ensalada templada de brotes tiernos, crujiente de brie, bastones de manzana verde, nueces
y cebolla morada con vinagreta de frutos rojos 

14,5€

Ensalada de Brotes Tiernos, ventresca de atún en escabeche casero, pimientos asados,
cebolla morada y vinagreta de módena 

   15€

Tender sprout salad, homemade marinated tuna belly, roasted peppers, red onion and Modena vinaigrette.

12,3€

17,5€

VEGAN BURGER
Beyond meat a la parrilla, piña a la brasa, cebolla encurtida, canónigos, tomate Daniela y mahonesa de coco/lima
 Grilled Beyond Meat, charred pineapple, pickled onion, lamb's lettuce, Daniela tomato and coconut/lime mayonnaise

  15,8€

18,5€la rústica
Doble smash de 90 gr, lascas de lomo de vaca a la parrilla, cebolla braseada, rúcula, queso gouda y mahonesa de 
mostaza antigua / Double 90g smash, grilled beef tenderloin slices, braised onion, rocket, Gouda cheese and old-fashioned 
mustard mayonnaise

premium burger    18,5€
Burguer Dry Aged de 180 gr, mermelada de bacon, doble queso cheddar ahumado, ragú de costilla y salsa burger 
180g dry-aged burger, bacon jam, double smoked cheddar cheese, rib ragout and burger sauce

burger pollo 16,5€
burger pollo rebozada en maíz crujiente, reina pepiada, queso ahumado gratinado y salsa de yogurt  
Chicken burger coated in crispy corn, queen peppered, smoked cheese au gratin and yoghurt sauce 

Warm salad of tender sprouts, crispy brie, green apple sticks, walnuts and red onion with red fruit vinaigrette.



 

 A LA BRASA

de aquí para allá

Pata de pulpo a la parrilla con salsa verde de aguacate y jalapeños con pan de pita braseado 19,5€
GRILLED OCTOPUS LEG WITH AVOCADO GREEN SAUCE AND JALAPENOS WITH BRAISED PITA BREAD

abanico ibérico a la parrilla con falso risotto de trigo sarraceno y salsa de roquefort 22€
Grilled Iberian pork fan with buckwheat risotto and Roquefort sauce

Presa ibérica al carbón marinada en teriyaki y jengibre acompañada de arroz salvaje y setas   21,5€
Iberian charcoal-grilled pork marinated in teriyaki and ginger, served with wild rice and mushrooms

solomillo de cerdo a la parrilla con salsa de whisky acompañado de puré de patatas dulce
grilled pork tenderloin with whisky sauce served with sweet potato purée

   21,5€

Costillar de cerdo al Josper con costra de salsa bbq al jim beam y patatas baby al horno
 

23€
Josper pork ribs with jim beam bbq sauce crust and baby baked potatoes

Wok de udon con salsa demi-glace de pollo, calamar, polvo de cacahuete, lima, verdura de temporada
y hierbas aromáticas

19€

Udon wok with chicken demi-glace sauce, squid, peanut powder, lime, seasonal vegetables and aromatic herbs

Pan bao con entraña a baja temperatura y maho-chimichurri    7€
BAO Bread with Low Temperature Entraña and mayo-Chimichurri

   7€Pan BAO crujiente de carrillada de cerdo estofada, rúcula y mahonesa japonesa 
Crispy BAO bread with braised pork cheek, rocket and Japanese mayonnaise

 
meat lovers 17,5€
Doble smash de 90gr, bacón crujiente, doble queso americano, cebolla morada, pepinillos, tomate y mayonesa ahumada. 
Double 90g smash, crispy bacon, double American cheese, red onion, gherkins, tomato and smoked mayonnaise

bacalao asado con ali-oli de cilantro gratinado y salteado de garbanzos, aceitunas kalamata y tomate seco
Roasted cod with coriander alioli au gratin and sautéed chickpeas, Kalamata olives and sun-dried tomatoes

  21€



 

pechuga de pollo a la parrilla con patatas fritas 7,5€

minihamburguesa de ternera con queso emmental y patatas fritas 7,5€

macarrones boloñesa y quesito rallado 7€

para los más peques
Mini beef burger with emmental cheese and fries

grilled chicken breast with fries 

Bolognese macaroni with grated cheese

Nuestra Versión de Carrot Cake en Copa con compota amarga de zanahoria y naranja 
OUR VERSION OF CARROT CAKE IN A CUP WITH BITTER CARROT AND ORANGE COMPOTEE

Tiramisú en lingote con crumble de almendra y helado de capuchino 
 Tiramisu in a block with almond crumble and cappuccino ice cream

Tataki de piña osmotizada en frutos rojos, sésamo garrapiñado, compota de piña y mousse de choco 
blanco-coco
OSMOTIZED PINEAPPLE TATAKI WITH RED FRUITS, CARAMELIZED SESAME SEEDS, PINEAPPLE COMPOTE AND WHITE COCONUT-COCONUT MOUSSE

POSTRES
Torrija casera con crema de queso tostada 8€
Homemade French toast with toasted cream cheese

8€

8€

  8€

cookie de chocolate blanco y frambuesa con helado de frutos rojos 6€
White chocolate and raspberry cookie with red fruit ice creame

cookies

cookie de tres chocolates y helado de vainilla bourbons 6€
triple chocolate cookie and vanilla bourbon ice cream

cookie de caramelo salado y salsa toffe con crumble de almendras 6€
Salted caramel biscuit with toffee sauce and almond crumble


